
CAP MECHANT RECRUTE 

DES EMPLOYES POLYVALENTS DE 
RESTAURATION (H/F)

Vous avez déjà une expérience dans le domaine de la restauration
ou vous souhaitez découvrir ce secteur d’activité ?

Rejoignez le groupe CAP MECHANT, acteur incontournable de la
restauration réunionnaise !

L’aventure Cap Méchant a démarré en 1980 avec le restaurant
historique de Saint Philippe. Aujourd’hui Cap Méchant, c’est plus
d’une vingtaine de points de vente sur toute l’île, en buffet, à table,
ou à emporter.

Vos principales missions :

 Accueillir et servir le client
 Vente et encaissement
 Préparer et assembler des plats simples chauds ou froids

Profil :

 Autonome et organisé (e), vous avez un sens du contact très
prononcé et êtes à l’écoute des clients

 Au-delà de vos compétences, c’est avant tout votre sens de
l’initiative, votre esprit d’équipe qui feront la différence

Lieu de travail : nous recherchons des employé(e)s polyvalents de
restauration pour nos restaurants situés à Saint Denis, Sainte
Suzanne, Saint Gilles, Etang Salé, Saint Pierre et Saint Philippe

Durée du travail : temps partiel ou temps complet selon vos
disponibilités

Vous vous reconnaissez dans ce profil, alors n’hésitez pas et
franchissez le pas en nous envoyant votre candidature à
l’adresse suivante : laetitia.payet@capmechant.re


